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BIOLOGIQUE

Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

Il est situé sur des coteaux d’aréne granitique a I'extréme sud est de I'lle & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.
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. CONDUITE DU VIGNOBLE : s
Géologie :
*. décomposition d'aréne granitique.
Exposition : NNE/SSW.
© . Age:2007.%
Densité:de plantation :
3300 pieds/ha.
.= Taille : cordon de Royat.
Ebourgeonnage manuel.

LE VIN : Cuvée produite
en petite quantité.

Céﬁages :

Désherbage mécanique, Sciaccarellu.
" pas d'utilisation de désherbant. ‘Dégustation : 3
=" Protection phytosanitaire : Gll i
Soufre mouillable et cuivre. - 1 profond, violet }t 519,2-;‘5 G
Pas d’engrais chimique. Nez : R g %:’ e, =
4 ements : 40 hl par hectare. arémes infenses de fruits rouges, fram- -
: 5 boises
VINIFICATION : Bouche :
Sulfitage & faibles doses. gourmande et ronde, marquée par |es fruns
Egrappage, foulage. rouges =

e

vyen;\enherement inox et contréle des
erafures avec 20°C a |o réception de

Conseil de degustahon _
Vous |'apprécierez entre 16 et 18°C sur
une viande de veau corse fumée & To
-myrie, du pigeon, de la langouste gnl
ou’ Un fromoge de brebis au marc. (tome
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fermentation alcoolique.
Durée cuvaison : 3 semaines.
fFage des marcs avec pressoir

A boz)‘ye mcuntenont ou
10 ags_, e

entielle qui nous:
_ ir des do’ses e'squfre basses
.~ fouten gordanf‘% stabilité du vin.

S & Mises en boutellle avec
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